MANZONI
BI1ANCO

Anbaugebiei: Sinistra Piave
Hobenlage: 40 m iiber dem Meeresspiegel
Bodenstruktur: kiesig,

Rebsorte: Manzoni 6.0.13.
Erziebhungsform: Syoz.

Weinlese: September zweite 10 Tage.

Le Contesse - via Cadorna 58 « 31020 Tezze di Vazzola - Treviso (ltaly)
Tel. +39 0438 28795 - Fax +39 0438 28931 - PIVA IT01970420269

Manzon: Bianco
IGT Marca Trevigiana
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Produktbeschreibung
Wein, erzeugt durch Garung von Manzoni Bianco 6.0.13 — Trauben.

0,750 It
Farbe: strohgelb
Avroma: Hauch von Landblumen und weiBen
Bliten; fruchtig, mit zarten Noten von exotische

Technologie “Le Contesse™:
= manuelle Weinlese,
« Einweichen des Weines fiir ein paar Stunden bei

niedriger Temperatur; Friichte, Pfirsich und Apfel.
- sanftes Pressen und Mostreinigung durch statische 5, quet: duftiger und lebhafter Wein. Gut
Deckantierung;

Nachgeschmack.

Servieren: servieren bei 8-10°C.
Serviervorschlag: vielschichtiger Wein, super
mit lichten und kdstlichen Gerichten, mit Risotto mit
Wildkrautern oder mit Asparago Bianco von Gimadolmo
IGT. Uberraschend mit Kase und Fischgerichte.

« alkoholische Garung mit ausgewahlten Hefen;

« Filtern des Weines und Alterung in Edelstahltanks;

« Abfillung;

« der Wein ruht flir einige Monate in einem
gekiihlten Lagerhaus.

Alkobolgebalt: 12,50 % vol.
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